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PROGRAMA DE TRABALHO PARA SISBI-POA

(Conforme inciso | do art. 82 da Portaria n2 672, de 08 de abril de 2024 -)

Periodo de Execucao do Programa

Data de Inicio

06/04/2026

Data de Fim

31/12/2026

1. Identificagdo do Servico de Inspeg¢io

1.1.Identificagdo do Servigo

Nome do Servico

CNPJ

CIMAG - Consércio Intermunicipal Multifinalitario da

Microrregigo do Circuito das Aguas.

21.406.451/0001-01

1.2.ldentificagdo dos Servigos vinculados ao Consércio Publico de Municipios, e com leis harmonizadas

Nome do Servico CNPJ Municipio [UF
SIM - Servigo de Inspegdo Municipal 18.188.243/0001-60 (I\:/firnnaﬂlso de MG
SIM - Servigo de Inspegdo Municipal 18.008.870/0001-72 Caxambu MG
SIM - Servigo de Inspegdo Municipal 02.227.746/0001-68 Cruzilia MG
SIM - Servico de Inspecdo Municipal 18.188.227/0001-78 Jesuania MG
SIM - Servico de Inspe¢do Municipal 17.877.200/0001-20 Lambari MG
SIM - Servico de Inspe¢do Municipal 18.188.219/0001-21 S30 Lourenco MG
SIM - Servico de Inspe¢do Municipal 17.906.314/0001-50 S30 Sebastido MG

Do Rio Verde
SIM - Servico de Inspe¢do Municipal 18.008.920/0001-11 Sd0 Tomé das MG
Letras
SIM - Servico de Inspe¢do Municipal 18.008.854/0001-80 Seritinga MG
SIM - Servico de Inspegdo Municipal 18.008.812/0001-75 Serranos MG
SIM - Servico de Inspe¢do Municipal 18.188.235/0001-14 Soledadede MG
Minas
SIM - Servico de Inspe¢do Municipal 17.954.041/0001-10 Minduri MG
SIM — Servico de Inspe¢do Municipal 18.188.276/0001-00 Olimpio de MG
Noronha
SIM — Servigo de Inspegdo Municipal 23.245.806/0001-45 Passa Quatro |MG
SIM — Servico de Inspe¢do Municipal 17.955.535/0001-19 Trés Coracoes MG
SIM - Servigo de Inspegdo Municipal 25.970.260/0001-10 \Virginia MG
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1.3.Escopo do Servigo de Inspecdo:
Escopo habilitado ou de interesse para habilitacao ao SISBI-POA

(Marque com “X” as dreas correspondentes)
Nova Integragao

Integrado o | — Abatedouro frigorifico
ou Ampliagdo
a) Abatedouro frigorifico — Carne e derivados
b) Abatedouro frigorifico — Pescado e derivados (apenas para répteis e anfibios)
N Int a . e
Integrado el e Il — Entrepostos e Unidades de Beneficiamento

ou Ampliacao
a) Carne e derivados
b) Leite e derivados
c) Mel e produtos apicolas
X d) Ovos e derivados
e) Pescado e derivados

1.4. Historico de atualizagao:

Finalidade Data da Atualizagao Descri¢ao/Histdrico da Versdo

1- Atualizaggo Formuldrio novo 26/09/2025 Conforme inciso | do art 82 da portaria N2 672, de
08 de abril de 2024.

2 - Ampliagdo de Escopo 26/06/2025 Versdo 1.0 — Elaborado programa de trabalho no
modelo atualizado a portaria n2672/2024.

3 - Atualizagio Programa de capacitagio | 26/09/2025

de Equipe Novos Cursos de Capacitagdo

4 - Atualizagdo Nova diretoria 08/01/2026 Nova Diretoria- atualizNagéo escopo

5 - Atualizagdo Nova diretoria 06/04/2026 Nova Diretoria ,Rrelagdo de interessados

comeércio interestadual.

2. Organizagao Administrativa e Infraestrutura
2.1 -Organizagao Administrativa

PRESIDENTE:
LEGNARD O FRAMIL LOBD SANTOS

— —_——
1= VICE: 2% VICE: IVICE:
Q JOSE BENTD JUNQUEIRA DE EDUARDO ARANTES
1040 PEDRD FONSE ANDRADE NETO CARVALHO
12 TESOUREIRG: 28 TESOUREIRC:
| DONCETE FLAUZING DARCCHA ) | PAULD HENRIZUE PINTD MONTEIRD |
SECRETARID EXECUTIVO:
PALLO EUSTACIN CANCELA MOTA

SERVICO DE INSPECAD

COORDENACAD DO
REALZADOPELOCIMAG

1

MEDVET. LOTADA MASEDE
DRA MR EMILA
MEMDES CHAVES

SEDE DRA FERNANDA
ROMANELLY MOTA

»

‘ MEDLVET. LOTARA HA

L

MEDICOS (a5}
VETERINARICS (AS) DOS

1 q MUNICIPKS

CONSORCIADOS

SECRETARLA DE AGRICULTURA
{OU SIMILAR| DOS MUNICIPICS

=
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2.1.1. Controle de Documentos

O sistema de protocolo que é gerado automaticamente pelo Site, no ato do cadastro junto ao
CIMAG, nos da um nimero sequencial e individual, na medida que s3o registrados. E feito o
controle de sua localizagdo em pastas autuadas (montadas), em planilhas de excell (anexo Il).
Para a entrada e saida de documentos, existe um controle interno, que é feito através de
caderno de protocolo, registrando o controle de sua localizagdao nos processos de Registros
dos estabelecimentos.

Todos os Processos, documentos, cadernos de protocolos, ficam arquivados na Sede do
Consdrcio CIMAG, em Caxambu.

Os procedimentos /Rito de constituicdo de processos administrativos estdo dispostos na
Instrucdo de Trabalho N206. A Resolu¢do N2005/2021, foi revogada no dia 17 de Outubro de
2025, para efeito de atualizagdo de portarias e resolugdes, e entra em vigor a Resolugdo
n2096,/2025.

2.1.2.. Sistemas de Informagao

O Servico de Inspec¢dao Municipal, realizado pelo CIMAG, conta com uma Plataforma que
possui sistemas de banco de dados atualizaveis para gestdao de informacdes e o cadastro dos
produtores e seus estabelecimentos interessados em obter o Registro junto ao Servigo de
Inspec¢do Municipal, podendo ser CNPJ ou CPF.

O recebimento dos documentos que compde os processos é feito através desse cadastro. J&
no Site, na aba “ modelos de documentos”, estao disponiveis os documentos padronizados
e editaveis, para que o estabelecimento possa preenche-los. (Anexo Il).

O site é uma importante ferramenta de comunicagao entre o consdrcio e os produtores, e
de gestdo de documentos, uma vez que no recebimento destes documentos, sdo gerados
numeros de protocolos individuais, contendo data, hora, e nome do documento. Esses
protocolos podem ser classificados como: deferidos, indeferidos, em andlise, incoerente e
incorreto, conforme cada caso.

Em planilhas de EXCEL ficam organizados estes dados enviados pela plataforma com os nomes
de Registro de Estabelecimentos (ANEXO 1), Registro de Rétulos e Produtos (ANEXO I),
Registro de Fiscalizagcbes realizadas e autua¢des (ANEXO V). Os Mapas Estatisticos de
comercializagdo, condenacgdo e producdo (ANEXO I) ficam arquivados em pastas na sede do
consércio e salvos nas pastas digitais de cada estabelecimento. Este ultimo foi estabelecido
obrigatoriedade através da RESOLUCAO CIMAG N2 044-2023, (ANEXO 1) que dispde sobre o
envio oficial mensal dos dados referentes a recep¢do de matéria-prima, a producdo, a
ocorréncia de doencas - dados nosograficos (quando aplicdvel) e a comercializacdo dos
estabelecimentos registrados no servico de inspe¢do municipal executado pelo CIMAG. Todos
os Estabelecimentos registrados sdo inseridos no e-SISBI, onde posteriormente finalizam o
preenchimento.

Os Requerimentos dos Registros/Relacionamentos de estabelecimentos estdo descritos nos
Artigos 6°, 7°, 8°,9°, 10°, 11, 12, da RESOLUCAO N2 005/2021 (ANEXO I).

2.2. Infraestrutura administrativa
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O Consorcio conta com uma Equipe Técnica e administrativa composta por:

e Secretario administrativo

e Coordenador (a)

e Veterinarios (as)

e Secretdria Administrativa

e Apoio Juridico e Contabil

e Veiculo préprio para fiscalizag6es

2.2.1. Estrutura Fisica

O Consorcio possui uma sede bem estruturada com salas, 01 cozinha, 03 banheiros, 01 garagem
grande com portdo eletrénico, 01 lavanderia, 01 DML, 01 almoxarifado, 01 auditdrio capacidade
50 pessoas, 01 sala tamanho 6,25 x 2,82 para o Servi¢o de Inspecdo.

2.2.2. Materiais e Equipamentos

O consécio CIMAG possui 03 mesas de escritério, 03 computadores, 01 Web Can, 01 impressora
multifuncional, 01 telefone, 03 armarios, suficientes materiais de escritério, 01 termémetro,
01 lorimetro e 01 pHmetro, uniformes de uso do Servico em visitas industriais e botas.

2.2.3. Laboratdrios

O consércio ndo possui laboratdrio proprio. As Coletas Oficiais do Consdrcio CIMAG, sdo realizadas
periddicamente por Laboratdrios credenciados no MAPA.

Os laboratdrios sdo credenciados por meio de chamada Publica, pelo site :

https://cimag.org.br/editais-de-credenciamento, Apds o credenciamento, é feito um Termo de
aceite do Laboratorio credenciado, conforme anexo

3. Execucdo das Acoes de Inspecao e Fiscalizagao
3.1.Inspecdo Periddica

Equipe Técnica composta por médicas veterinarias do Servigo de Inspecao do Consércio CIMAG, sendo
Uma (01) ingressada através de processo seletivo simplificado por avaliagdo curricular, com validade de
prorrogavel por igual periodo, com cronograma para realizacdo de Concurso Publico, acompanhado pelo
Departamento Juridico, e uma médica veterinaria efetiva do municipio de Sdo Lourengo designada através
de Portaria (em anexo).

As inspecdes e coletas periddicas sdo calculadas através da RESOLUCAO CIMAG N2 042-2023
(ANEXO 1ll), que estabelece os procedimentos para o calculo do risco estimado associado ao
estabelecimento (RE), ao risco associado ao volume de producdo (RV), ao risco do produto (RP) e ao
risco associado ao desempenho do estabelecimento quanto ao atendimento a legislacdo aplicavel a
fiscalizacdo (RD), para determinar a frequéncia minima de fiscalizacdo em estabelecimentos
registrados no servico de inspecdao municipal executados pelo CIMAG. Inocuidade, identidade e
gualidade dos produtos
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O consoércio possui na RESOLUCAO N2005/2021 CIMAG, Art. 109, inciso VI (ANEXO 1) as previsdes a
serem seguidas conforme os RTIQs do MAPA. No mesmo Artigo, inciso VII — “Os produtos sem padrao
de identidade e qualidade ou regulamentos técnicos de identidade e qualidade somente poderao ser
fabricados com aprovacao prévia do Consércio Publico CIMAG.”

Na IT05 (ANEXO XV) existe a exigéncia ao cumprimento das diretrizes do MAPA, onde para a aprovacgado
do produto nao regulamentado, deve ser encaminhado o memorial descritivo de fabricacdo e
rotulagem (ANEXO XV) juntamente com o laudo de analise Microbioldgica o qual atesta a inocuidade,
e o laudo Fisico quimico estabelecendo o padrao que devera ser mantido. Os produtos que possuem
legislagdo internacional traduzida, devem anexar a mesma ao processo. Posteriormente a avali¢do e
aprovacdo pelo SIM/CIMAG, a documentacdo de produtos de estabelecimentos SISBI deve ser
cadastrada no e-SISBI pela empresa.

Existe a RESOLUCAO CIMAG N2048-2023, que dispde sobre os modelos de documentos para registro de
rotulagem e o carimbo de inspec¢do a serem utilizados pelos estabelecimentos registrados em seus
produtos (ANEXO XVI).

OBS: O Consorcio Publico CIMAG darad inicio aos tramites legais para a realiza¢do de Concurso Publico
para a contratacao de agentes publicos para a exercer as fungdes de fiscalizagao.

3.2.Inspe¢ao Permanente

A fiscalizacdo permanente é realizada por Médico Veterinario do municipio, onde a carga horaria devera
atender todo o periodo dos trabalhos do abate, processamento e transporte da matéria-prima.

Deverdo seguir as regras descritas no Regulamento N2005/2021 do SIM/POA do CIMAG.

Os modelos dos documentos utilizados nos procedimentos de ante e post mortem estdo disponiveis no
anexo da RESOLUCAO CIMAG N2 044-2023 (ANEXO XIIl).

Mensalmente devera preencher e enviar os Mapas Estatisticos para a Plataforma Digital, contendo a
entrada da matéria, com as respectivas GTA's, producgdo e expedicdo.

OBS: Os médicos veterinarios serdo designados através de Portaria, contendo os dados do profissional,
numero de registro no conselho de classe (modelo em anexo).

3.3.Programas de Autocontrole

A RESOLUCAO N2 005/2021 DO SIM CIMAG esta incompleta, pois ndo detalha sobre os programas de
autocontrole em seu Art. 265, nem contempla a obrigatoriedade e os modelos dos documentos
utilizados pelo Servico de Inspecao.

Para isso, publicamos a RESOLUCAO CIMAG N2 040-2023 (ANEXO XVII) com os modelos de Relatérios
de inspecdo. Ela também disserta sobre a Retirada do MRE-EEB (Material de

Risco Especificado) e determina a obrigatoriedade da implantagdo e execucdo dos programas de
autocontrole pelos estabelecimentos registrados no Servico de inspe¢dao municipal executado pelo
CIMAG e seus modelos utilizados na verificacdo.
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A frequéncia de realizagdo de verificagdo oficial dos autocontroles nos estabelecimentos registrados é
estabelecida através de um cronograma interno anual do servico de inspecdo com base no risco de
cada estabelecimento e no risco do Produto. Os modelos de formularios utilizados para registrar as
fiscalizagBes estao disponiveis em ANEXO V.

3.4. Autuacao e Aplicagao de Penalidades

Serdo responsabilizadas pela infragdo as disposi¢cdes deste regulamento,
para efeito da aplicagdao das penalidades nele previstas, as pessoas fisicas ou juridicas:

- Fornecedoras de matérias-primas ou de produtos de origem animal, desde a origem até o
recebimento nos estabelecimentos registrados no Consdrcio Publico CIMAG .

- Proprietarias, locatdrias ou arrendatdrias de estabelecimentos registrados ou relacionados no
Consorcio Publico CIMAG onde forem recebidos, manipulados, beneficiados, processados, fracionados,
industrializados, conservados, acondicionados, rotulados, armazenados, distribuidos ou expedidos
matérias-primas ou produtos de origem animal.

- Que expedirem ou transportarem matérias-primas ou produtos de origem animal.

As medidas cautelares serdo aplicadas quando houver evidéncia ou suspeita de que um produto de
origem animal represente risco a saude publica ou tenha sido alterado, adulterado ou falsificado, o
Consorcio Publico CIMAG deverd adotar, isolada ou cumulativamente, as seguintes medidas cautelares:

- Apreensao do produto.
- Suspensado provisdria do processo de fabricacdo ou de suas etapas; e
- Coleta de amostras do produto para realizagao de anadlises laboratoriais.

- Sempre que necessario, sera determinada a revisdo dos programas de autocontrole dos
estabelecimentos.

A retomada do processo de fabricacdo ou a liberagdo do produto sob suspeita serd autorizada caso o
Consorcio Publico CIMAG constate a inexisténcia ou a cessa¢do da causa que motivou a adoc¢do da
medida cautelar.

O disposto no caput ndo afasta as competéncias de outros érgaos fiscalizadores, na forma da legislacdo.

Constituem infracbes ao disposto no REGULAMENTO da Resolugdo N2005/2021 do SIM/CIMAG, além
de outras previstas:

- Construir, ampliar ou reformar instalacGes sem a prévia analise e aprovag¢do do Consodrcio Publico
CIMAG.

- Ndo realizar as transferéncias de responsabilidade ou deixar de notificar o comprador, o locatério ou
o arrendatario sobre esta exigéncia legal, por ocasido da venda, da loca¢do ou do arrendamento.

- Utilizar rétulo que ndo atende ao disposto na legislacdo aplicavel especifica.
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- Expedir matérias-primas, ingredientes, produtos ou embalagens em condi¢Ges inadequadas.

- Ultrapassar a capacidade mdaxima de abate, de industrializagdo, de beneficiamento ou de
armazenagem.

- Expedir produtos sem rdtulos ou cujos rétulos ndao tenham sido registrados no Consdrcio Publico
CIMAG.

- Desobedecer ou ndo observar os preceitos de bem-estar animal dispostos neste REGULAMENTO e em
normas complementares referentes aos produtos de origem animal.

- Desobedecer ou ndo observar as exigéncias sanitarias relativas ao funcionamento e a higiene das
instalagGes, dos equipamentos, dos utensilios e dos trabalhos de manipulacdo e de preparo de
matérias-primas e de produtos.

- Receber, utilizar, transportar, armazenar ou expedir matéria-prima, ingrediente ou produto
desprovido da comprovagao de sua procedéncia.

- Utilizar processo, substancia, ingredientes ou aditivos que ndo atendem ao disposto na legislacdo
especifica.

- N3o cumprir os prazos previstos em seus programas de autocontrole e nos documentos expedidos
em resposta ao Consércio Publico CIMAG relativos a planos de acao, fiscalizagGes, autuacoes,
intimagdes ou notificagdes.

- Adquirir, manipular, expedir ou distribuir produtos de origem animal oriundos de estabelecimento
nao registrado.

- Expedir ou distribuir produtos falsamente oriundos de um estabelecimento.

- Elaborar produtos que ndo atendem ao disposto na legislagao especifica ou em desacordo com
os processos de fabricacdo, de formulacdo e de composicao registrados pelo Consércio Publico CIMAG

- Utilizar produtos com prazo de validade vencida, apor aos produtos novas datas depois de expirado
0 prazo ou apor data posterior a data de fabricacdo do produto.

- Prestar ou apresentar informacgodes, declara¢ées ou documentos falsos ou inexatos perante o drgao
fiscalizador, referentes a quantidade, a qualidade e a procedéncia das matérias- primas, dos
ingredientes e dos produtos ou sonegar qualquer informacdo que, direta ou indiretamente, interesse

ao Consorcio Publico CIMAG.
- Fraudar registros sujeitos a verificacdo pelo Consércio Publico CIMAG.
- Ceder ou utilizar de forma irregular lacres, carimbos oficiais, rétulos e embalagens.

- ou embalagem apreendido pelo Consdrcio Publico CIMAG e mantido sob a guarda do
estabelecimento.

- N&o realizar o recolhimento de produtos que possam incorrer em risco a saude ou aos interesses do
consumidor.
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- Consideram-se improprios para o consumo humano, na forma em que se apresentam, no todo ou em
parte, as matérias-primas ou os produtos de origem animal que apresentem-se alterados ou
fraudados. Apresentem-se danificados por umidade ou fermentacdo, rancosos, com caracteristicas
fisicas ou sensoriais anormais, contendo quaisquer sujidades ou que demonstrem pouco cuidado na
manipulacdo, na elaboracdo, na conservacdo ou no acondicionamento.

- Contenham substancias ou contaminantes que ndo possuam limite estabelecido em legislagcao, mas
gue possam prejudicar a salde do consumidor, contenham substancias tdxicas ou compostos
radioativos em niveis acima dos limites permitidos em legisla¢dao especifica.

- N3o atendam aos padrdes fixados no Regulamento da Resolu¢do SIM/CIMAG e em normas
complementares.

- Contenham microrganismos patogénicos em niveis acima dos limites permitidos neste
REGULAMENTO, em normas complementares e em legislacdo especifica.

- revelem-se inadequados aos fins a que se destinam.

- Contenham contaminantes, residuos de agrotdxicos, de produtos de uso veterindrio acima dos
limites estabelecidos em legislacdo.

- Sejam obtidos de animais que estejam sendo submetidos a tratamento com produtos de uso
veterinario durante o periodo de caréncia recomendado pelo fabricante.

- Sejam obtidos de animais que receberam alimentos ou produtos de uso veterindrio que possam
prejudicar a qualidade do produto.

- Apresentem embalagens estufadas, defeituosas, com seu conteldo exposto a contaminagdo e a
deterioracgdo.

- Estejam com o prazo de validade expirado, ndo pssuam procedéncia conhecida; ou ndo estejam
claramente identificados como oriundos de estabelecimento sob inspec¢do sanitaria.

- Além dos casos previstos no Artigo anterior, as carnes ou os produtos carneos
devem ser considerados impréprios para consumo humano, na forma como se apresentam, quando:

- Sejam obtidos de animais que se enquadrem nos casos de condenacgdo previstos na Resolucdo
N2005/2021 em normas complementares.

- Estejam mofados ou bolorentos, exceto nos produtos em que a presenga de mofos seja uma
consequéncia natural de seu processamento tecnolégico; ou infestados por parasitas ou com indicios
de agdo por insetos ou roedores.

Sdo ainda considerados imprdprios para consumo humano a carne ou os produtos carneos obtidos de
animais ou matérias-primas animais ndo submetidos a inspecdo sanitaria oficial.

- Além dos casos previstos no regulamento da resolugdo N2005/2021, o pescado ou os produtos de
pescados devem ser considerados improprios para consumo humano, na forma como se apresentam,
quando:
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- Estejam em mau estado de conservagdo e com aspecto repugnante, apresentem sinais de
deterioracdo, sejam portadores de lesdes ou doencas, apresentem infeccdo muscular macica por
parasitas, tenham sido tratados por antissépticos ou conservadores ndo autorizados pelo Consércio
Publico CIMAG, tenham sido recolhidos ja mortos, salvo quando capturados em operacdes de pesca,
apresentem perfuracdes dos envoltérios dos embutidos por parasitas.

- Além dos casos previstos no regulamento da resolugdo N2005/2021, os ovos e derivados devem ser
considerados impréprios para consumo humano, na forma como se encontram, quando apresentem:

- AlteragGes da gema e da clara, com gema aderente a casca, gema rompida, presenga de manchas
escuras ou de sangue alcangando também a clara, presen¢a de embridao com mancha orbitaria ou em
adiantado estado de desenvolvimento.

- Mumificagdo ou estejam secos por outra causa, podridao vermelha, negra ou branca, contaminag¢do
por fungos, externa ou internamente.

- Sujidades externas por materiais estercorais ou tenham tido contato com substancias capazes de
transmitir odores ou sabores estranhos.

- Rompimento da casca e estejam sujos; ou rompimento da casca e das membranas testdceas.

S3o também considerados imprdéprios para consumo humano os ovos que foram submetidos ao
processo de incubacgao.

-Além dos casos previstos no regulamento Resolugdo N2005/2021, considera-se imprdprio para
qualquer tipo de aproveitamento o leite cru, quando:

- Provenha de propriedade interditada pela autoridade de saide animal competente.

- Na selecdo da matéria-prima, apresente residuos de produtos inibidores, de neutralizantes de acidez,
de reconstituintes de densidade ou do indice crioscdpico, de conservadores, de agentes inibidores do
crescimento microbiano ou de outras substancias estranhas a sua composicdo, apresente corpos
estranhos ou impurezas que causem repugnancia; ou revele presenca de colostro.

O leite considerado imprdprio para qualquer tipo de aproveitamento e qualquer produto que tenha
sido preparado com ele ou que a ele tenha sido misturado devem ser descartados e inutilizados pelo
estabelecimento.

- Além dos casos previstos no regulamento da resolu¢do N2005/2021, sdo considerados improprios
para consumo humano, na forma como se apresentam, o mel e o mel de abelhas sem ferrdo que
evidenciem fermentacdo avancada ou hidroximetilfurfural acima do estabelecido, conforme o disposto
em normas complementares.

- Para efeito das infragBes previstas no regulamento da resolu¢do N2005/2021, as matérias-primas e
os produtos podem ser considerados alterados ou fraudados.

Sdo considerados fraudados as matérias-primas ou os produtos que apresentem adulteracdes ou
falsificacGes, conforme disposto a seguir.

- Nas aduteragGes as matérias-primas e os produtos que tenham sido privados parcial ou totalmente
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de seus componentes caracteristicos em razao da substituicdo por outros inertes ou estranhos, ndo
atendendo ao disposto na legislacao especifica:

- As As matérias-primas e os produtos com adicdo de ingredientes, de aditivos, de coadjuvantes de
tecnologia ou de substancias de qualquer natureza com o objetivo de dissimular ou de ocultar
alteracoes, deficiéncias de qualidade da matéria-prima, defeitos na elaboracdo ou de aumentar o
volume ou o peso do produto

- Os produtos que na manipulagdo ou na elaboragdo tenham sido empregados matérias- primas ou
ingredientes impréprios ou que ndo atendam ao disposto no RTIQ - MAPA ou na formulagdo indicada
no registro do produto.

- Os produtos em que tenham sido empregados ingredientes, aditivos ou coadjuvantes de tecnologia
diferentes daqueles expressos na formulagdo original ou sem prévia autorizagao do Consdrcio Publico
CIMAG.

- Os produtos que sofram alteragdes na data de fabrica¢do, na data ou no prazo de validade.

Na falsificagdo, quando tenham sido utilizadas denominagbes diferentes das previstas neste
REGULAMENTO, em normas complementares ou no registro de produtos junto ao Consdrcio Publico
CIMAG.

- Os que tenham sido elaborados, fracionados ou reembalados, expostos ou ndo ao consumo, com a
aparéncia e as caracteristicas gerais de um outro produto registrado junto ao Consodrcio Publico CIMAG
e que se denominem como este, sem que o seja.

- Quando o rétulo do produto contenha dizeres, gravuras ou qualquer expressdao que induza o
consumidor a erro ou confusdo quanto a origem, a natureza ou a qualidade do produto ou lhe atribua
gualidade terapéutica ou medicamentosa.

- Os que tenham sido elaborados de espécie diferente da declarada no rétulo ou divergente da indicada
no registro do produto; ou

- Os que nao tenham sofrido o processamento especificado em seu registro, expostos ou ndo ao
consumo, e que estejam indicados como um produto processado.

O Consdrcio Publico CIMAG estabelecerd, em normas complementares, os critérios de destinacdo de
matérias-primas e de produtos julgados imprdprios para o consumo humano, na forma em que se
apresentem, incluidos sua inutilizacdo ou seu aproveitamento condicional, quando seja tecnicamente
vidvel.

Nos casos previstos no regulamento da Resolugdo N2005/2021, independentemente da penalidade
administrativa aplicavel, podem ser adotados os seguintes procedimentos:

- Nos casos de apreensdo, apds reinspecao completa, as matérias-primas e os produtos podem ser
condenados ou pode ser autorizado o seu aproveitamento condicional para a alimentacao humana,
conforme disposto em normas complementares; e

- Nos casos de condenacdo, pode ser permitido o aproveitamento das matérias-primas e dos produtos
para fins ndo comestiveis.
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As penalidades a serem aplicadas por autoridade competente terdo natureza pecunidria ou consistirdo
em obrigacdo de fazer ou de ndo fazer, assegurados os direitos a ampla defesa e ao contraditdrio.

Sem prejuizo das responsabilidades civis e penais cabiveis, a infracdo ao disposto neste regulamento
ou em normas complementares referentes aos produtos de origem animal, considerada a sua natureza
e a sua gravidade, acarretara, isolada ou cumulativamente, as seguintes sancdes:

- Adverténcia, quando o infrator for primario e ndo tiver agido com dolo ou ma-fé.

- Multa, de R$500,00 (quinhentos) até R$2.000,00 (dois mil) reais, nos casos ndo compreendidos no
inciso anterior.

- Para infracdes leves, multa de R$500,00 (quinhentos) reais cidade sede do estabelecimento.

- Para infragdes moderadas, multa de quarenta por cento do referente as 20 unidades fiscais municipal
da cidade sede do estabelecimento.

- Para infrages graves, multa de oitenta por cento do referente as 20 unidades fiscais municipal da
cidade sede do estabelecimento; e

- Para infragBes gravissimas, multa de cem por cento do referente as 20 unidades fiscais municipal da
cidade sede do estabelecimento.

- Apreensdo ou condenacdo das matérias-primas e dos produtos de origem animal, quando ndo
apresentarem condi¢des higiénico-sanitarias adequadas ao fim a que se destinam, ou forem
adulterados;

- Suspensdo de atividade, quando causar risco ou ameaca de natureza higiénico-sanitdria ou quando
causar embaraco a acao fiscalizadora.

- Interdicdo total ou parcial do estabelecimento, quando a infragdo consistir na adultera¢cdo ou na
falsificacdo habitual do produto ou quando se verificar, mediante inspecdo técnica realizada pela
autoridade competente, a inexisténcia de condi¢Ges higiénico-sanitarias adequadas; e Cassacdo de
registro ou do relacionamento do estabelecimento, As multas previstas na resolugdo N2005/2021 serdo
agravadas até o grau maximo, nos casos de artificio, ardil, simulacdo, desacato, embaraco ou
resisténcia a acao fiscal:

- A interdicdo ou a suspensdao podem ser levantadas apds o atendimento das exigéncias que as
motivaram, exceto nos casos previstos na resolu¢do N2005/2021.

- Se a interdicdo total ou parcial ndo for sanada, apds doze meses, serd cancelado o registro ou o
relacionamento do estabelecimento.

Para fins de aplicacdo da san¢do de multa de que trata no regulamento da resolugdo N2005/2021, sdo
consideradas:

- InfragOes leves, moderadas, graves e gravissimas.

- As infragOes classificadas como leves moderadas ou graves poderao receber graduagdo superior, nos
casos em que a falta cometida implicar risco a saude ou aos interesses dos consumidores, ou, ainda,
pelas sucessivas reincidéncias.
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Aos que cometerem outras infracdes ao regulamento da Resolugdo N2005/2021 ou as normas
complementares, serd aplicada multa no valor compreendido entre um e cem por cento do valor
maximo da multa, de acordo com a gravidade da falta e seu impacto na saude publica ou na saude
animal, observadas as circunstancias atenuantes e agravantes.

- Para efeito da fixacdo dos valores da multa de que trata no regulamento da resolucdo N2 005/2021,
serdo considerados, além da gravidade do fato, em vista de suas consequéncias para a salde publica e
para os interesses do consumidor, os antecedentes do infrator e as circunstancias atenuantes e
agravantes.

S3do consideradas circunstancias atenuantes:

- O infrator ser primario, a a¢do do infrator ndo ter sido fundamental para a consecuc¢do do fato, o
infrator, espontaneamente, procurar minorar ou reparar as consequéncias do ato lesivo que lhe for
imputado.

- A infragdo cometida configurar-se como sem dolo ou sem ma-fé, a infracdo ter sido cometida
acidentalmente, a infragdo ndo acarretar vantagem econémica para o infrator; ou a infragao nao afetar
a qualidade do produto.

Sao consideradas circunstancias agravantes:

- Infrator ser reincidente, o infrator ter cometido a infragdo com vistas a obtencdo de qualquer tipo de
vantagem, o infrator deixar de tomar providéncias para evitar o ato, mesmo tendo conhecimento de
sua lesividade para a saude publica.

- O infrator ter coagido outrem para a execuc¢dao material da infragao.

- Alinfracdo ter consequéncia danosa para a saude publica ou para o consumidor.

- O infrator ter colocado obstdculo ou embaracgo a acdo da fiscalizagdo ou a inspecdo.

- O infrator ter agido com dolo ou com ma-fé; ou

- O infrator ter descumprido as obriga¢oes de depositario relativas a guarda do produto.

Na hipdtese de haver concurso de circunstancias atenuantes e agravantes, a aplicacdo da pena deve
ser considerada em razdo das que sejam preponderantes.

Verifica-se reincidéncia quando o infrator cometer nova infragcdo depois do transito em julgado da
decisdo administrativa que o tenha condenado pela infracdo anterior, podendo ser genérica ou
especifica.

A reincidéncia genérica é caracterizada pelo cometimento de nova infracdo e a reincidéncia especifica
é caracterizada pela repeticdo de infracdo ja anteriormente cometida.

Para efeito de reincidéncia, ndo prevalece a condenacdo anterior se entre a data do cumprimento ou
da extingdo da penalidade administrativa e a data da infragdo posterior tiver decorrido mais de cinco
anos, podendo norma especifica reduzir esse tempo.

Quando a mesma infracdo for objeto de enquadramento em mais de um dispositivo deste
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REGULAMENTO, prevalece para efeito de punicdo o enquadramento mais especifico em relacdo ao
mais genérico.

As multas a que se refere este Capitulo ndo isentam o infrator da apreensao ou da inutilizacdo do
produto, da interdicdo total ou parcial de instalacdes, da suspensdo de atividades, da cassacdo do
registro do estabelecimento ou da ac¢do criminal, quando tais medidas couberem.

A cassacao do registro do estabelecimento cabe ao Diretor do Consércio de Servigo de Inspegao.

Apurando-se no mesmo processo administrativo a pratica de duas ou mais infragdes, as penalidades
serdo aplicadas cumulativamente para cada disposicao infringida.

Para fins de aplicagcdo das sang¢des de que trata o regulamento da Resolugdo N2005/2021, sera
considerado que as matérias primas e os produtos de origem animal ndo apresentam condi¢Ges
higiénico-sanitarias adequadas ao fim a que se destinam ou que se encontram adulterados, sem
prejuizo de outras previsdes da resolucdo N2005/2021, quando o infrator:

- Alterar ou fraudar qualquer matéria-prima, ingrediente ou produto de origem animal.

- Expedir matérias-primas, ingredientes, produtos ou embalagens armazenadas em condig¢Ges
inadequadas.

- Utilizar produtos com prazo de validade vencido, por aos produtos novas datas depois de expirado o
prazo ou apor data posterior a data de fabricagdo do produto.

- Produzir ou expedir produtos que representem risco a saude publica.
- Produzir ou expedir, para fins comestiveis, produtos que sejam imprdéprios ao consumo humano.

- Utilizar matérias-primas e produtos condenados ou ndo inspecionados no preparo de produtos
utilizados na alimentagdao humana.

- Elaborar produtos que ndo atendem ao disposto na legislacdo especifica ou aos processos de
fabricacdo, formulagdo e composicdo registrados; ou

- Utilizar, substituir, subtrair ou remover, total ou parcialmente, matéria-prima, produto, rétulo ou
embalagem, apreendidos pelo Consdrcio Publico CIMAG e mantidos sob a guarda do estabelecimento.

- Cabe ao infrator arcar com os eventuais custos de remocdo, de transporte e de destruicdo dos
produtos condenados.

Para fins de aplica¢do da sanc¢do, caracterizam atividades de risco ou situacdes de ameaca de natureza
higiénico-sanitaria, sem prejuizo de outras previsGes do regulamento da Resolugdo N2005/2021:

- Desobediéncia ou inobservancia as exigéncias sanitdrias relativas ao funcionamento e a higiene das
instalacGes, dos equipamentos, dos utensilios e dos trabalhos de manipulacdo e de preparo de
matérias-primas e produtos.

- Alteracdo ou fraude de qualquer matéria-prima, ingrediente ou produto de origem animal.

- Expedicdo de matérias-primas, ingredientes, produtos ou embalagens armazenadas em condicGes
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inadequadas.

- Recepcdo, utilizacdo, transporte, armazenagem ou expedicdo de matéria-prima, ingrediente ou
produto desprovido de comprovacao de sua procedéncia.

- Simulacdo da legalidade de matérias-primas, ingredientes ou produtos de origem desconhecida.

- Utilizagdo de produtos com prazo de validade vencido, aposi¢ao nos produtos de novas datas depois
de expirado o prazo ou aposi¢do de data posterior a data de fabricagdo do produto.

- Produgdo ou expedicao de produtos que representem risco a salde publica.

- Produgdo ou expedi¢do, para fins comestiveis, de produtos que sejam imprdéprios ao consumo
humano.

- Utilizagdo de matérias-primas e de produtos condenados ou nao inspecionados no preparo de
produtos utilizados na alimenta¢do humana.

- Utilizacdo de processo, substancia, ingredientes ou aditivos que ndo atendam ao disposto na
legislagdo especifica.

- Utilizacdo, substituicdo, subtragao ou remocao, total ou parcial, de matéria-prima, produto, rétulo ou
embalagem, apreendidos pelo Consdrcio Publico CIMAG e mantidos sob a guarda do estabelecimento.

- Prestacdo ou apresentacdo de informacgoes, declaragdes ou documentos falsos ou inexatos perante o
Orgado fiscalizador, referente a quantidade, a qualidade e a procedéncia das matérias-primas, dos
ingredientes e dos produtos ou qualquer sonegacdo de informacdo que interesse, direta ou
indiretamente, ao Consorcio Publico CIMAG e ao consumidor.

- alteragado, fraude, adulteracao ou falsificagdo de registros sujeitos a verificacdo pelo Consdrcio Publico
CIMAG .

- Ndo cumprimento dos prazos estabelecidos em seus programas de autocontrole, bem como nos
documentos expedidos ao Consércio Publico CIMAG, em atendimento a planos de acdo, fiscalizacGes,
autuacdes, intimagdes ou notificacoes.

- Ultrapassagem da capacidade maxima de abate, de industrializacdo, de beneficiamento ou de
armazenagem.

- Aquisicdo, manipulagdo, expedicdo ou distribuicdo de produtos de origem animal oriundos de
estabelecimento n3o registrado e/ou inspecionados; ou

- Ndo realizacdo de recolhimento de produtos que possam incorrer em risco a salde ou aos interesses
do consumidor.

Para fins de aplicacdo da sang¢do de que trata a Resolugdo N2005/2021, caracterizam embaraco a acdo
fiscalizadora, sem prejuizo de outras previsdes deste REGULAMENTO, quando o infrator:

- Embaracar a acdo de servidor do Consércio Publico CIMAG no exercicio de suas fungdes, visando a
dificultar, retardar, impedir, restringir ou burlar os trabalhos de fiscalizacdo.
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- Desacatar, intimidar, ameacar, agredir, tentar subornar servidor do Consércio Publico

CIMAG.

- Simular a legalidade de matérias-primas, de ingredientes ou de produtos de origem desconhecida.
- Construir, ampliar ou reformar instalagdes sem a prévia aprovagdo do Consdrcio Publico CIMAG.
- Utilizar, substituir, subtrair ou remover, total ou parcialmente, matéria-prima,

produto, rétulo ou embalagem, apreendidos pelo Consércio Publico CIMAG e mantidos sob a guarda
do estabelecimento.

- Prestar ou apresentar informacgdes, declaragées ou documentos falsos ou inexatos perante o érgdo
fiscalizador, referente a quantidade, a qualidade e a procedéncia das matérias- prima, dos ingredientes
e dos produtos, ou cometer qualquer sonegac¢ao de informacgao que, direta ou indiretamente, interesse
ao Consorcio Publico CIMAG e ao consumidor.

- Fraudar documentos oficiais.
- Fraudar registros sujeitos a verificagao pelo Consércio Publico CIMAG .

- Ndo cumprir os prazos estabelecidos em seus programas de autocontrole, bem como nos
documentos expedidos ao Consércio Publico CIMAG, em atendimento a planos de acdo, fiscalizacGes,
autuagdes, intimagdes ou notificacdes; ou

- Ndo realizar o recolhimento de produtos que possam incorrer em risco a saude ou aos interesses do
consumidor.

- Para fins de aplicag¢do da sangdo de que trata a Resolugdo N2005/2021, caracterizam a inexisténcia de
condi¢Bes higiénico-sanitdrias adequadas, sem prejuizo de outras previsées do REGULAMENTO da
Resolugdo, quando ocorrer: - Desobediéncia ou inobservancia as exigéncias sanitdrias relativas ao
funcionamento e a higiene das instalagGes, dos equipamentos e dos utensilios, bem como dos
trabalhos de manipulacdo e de preparo de matérias-primas e produtos; ou

- Ndo cumprimento dos prazos estabelecidos em seus programas de autocontrole, bem como nos
documentos expedidos ao Consércio Publico CIMAG, em atendimento a planos de acdo, fiscalizacGes,
autuacdes, intimagdes ou notificacdes relativas a manutencdo ou higiene das instalacgoes.

- As sangbes de interdicdo total ou parcial do estabelecimento em decorréncia de adulteracdo ou
falsificacdo habitual do produto, ou de suspensdo de atividades oriundas de embarago a acdo
fiscalizadora, serdo aplicadas pelo periodo minimo de sete dias, o qual podera ser acrescido de quinze,
trinta ou sessenta dias, tendo em vista o histérico de infragdes, as sucessivas reincidéncias e as demais
circunstancias agravantes previstas na Resolu¢do N2005/2021.

Caracteriza-se a habitualidade na adulteracdo ou na falsificacdo de produtos quando constatada a
idéntica infracdo por trés vezes, consecutivas ou ndo, dentro do periodo de doze meses.

As sanc0es de cassacao de registro ou de relacionamento do estabelecimento devem ser aplicadas nos
casos de:
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- Reincidéncia na pratica das infracdes de maior gravidade previstas na Resolugdo N2005/2021, ou em
normas complementares.

- reincidéncia em infracdo cuja penalidade tenha sido a interdicdo do estabelecimento ou a suspensao
de atividades, nos periodos maximos fixados na Resolucdo N2005/2021, ou

- O ndo levantamento da interdi¢gdo do estabelecimento apds decorridos doze meses.

- O descumprimento as disposices do Regulamento da Resolugdo N2005/2021 e as normas
complementares sera apurado em processo administrativo devidamente instruido, iniciado com a
lavratura do auto de infragao.

- O auto de infragao serd lavrado por fiscal do Consdrcio Publico CIMAG que houver constatado a
infragdo, no local onde foi comprovada a irregularidade.

- O auto de infragdo deve ser claro e preciso, sem rasuras nem emendas, e deve descrever claramente
e objetivamente a infragdao cometida e a base legal infringida.

- O auto de infragdo serd lavrado em modelo proprio a ser estabelecido pelo Consércio Publico CIMAG.

- A assinatura e a data apostas no auto de infragdo por parte do autuado, ao receber sua cépia,
caracterizam intimacgdo valida para todos os efeitos legais.

- Quando da recusa do autuado em assinar o auto de infracdo, o fato deve ser consignado no préprio
auto de infragao.

-A ciéncia expressa do auto de infracdo deve ocorrer pessoalmente, por via postal, com aviso de
recebimento - AR, por telegrama ou outro meio que assegure a certeza da cientificacdo do interessado.

- A defesa do autuado deve ser apresentada por escrito, em vernaculo e protocolizada no Consdrcio
Publico CIMAG, no prazo de dez dias, contados da data da cientificacao oficial.

- O Servico de Inspecao do Consércio Publico CIMAG, apds juntada ao processo da defesa ou o termo
de revelia, deve instrui-lo com relatério e posterior julgamento.

- Do julgamento proferido, cabera recurso a Autoridade Superior que é o Presidente do Consdrcio
Publico CIMAG, em face de razbes de legalidade e do mérito, no prazo de 15 (quinze) dias, contado
da data de ciéncia ou da data de divulgacao oficial da decisao.

- O ndo recolhimento do valor da multa no prazo de trinta dias, comprovado nos autos do processo
transitado em julgado, implicard o encaminhamento do débito para inscricdo em divida ativa do
Consarcio no qual foi verificada a infragao.

- Serd dado conhecimento publico dos produtos e dos estabelecimentos que incorrerem em
adulteracdo ou falsificacdo comprovadas em processos com transito em julgado no ambito
administrativo.

- Também pode ser divulgado o recolhimento de produtos que coloquem em risco a saude ou os
interesses do consumidor.

- A lavratura do auto de infracdo ndo isenta o infrator do cumprimento da exigéncia que a tenha
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motivado.

- Nas CondicOes de Higiene, os responsaveis pelos estabelecimentos deverao assegurar que todas as
etapas de fabricacdo dos produtos de origem animal sejam realizadas de forma higiénica, a fim de se
obter produtos que atendam aos padrdes de qualidade, que ndo apresentem risco a salde, a seguranca
e ao interesse do consumidor.

- As instalagdes, os equipamentos e os utensilios dos estabelecimentos devem ser mantidos em
condigGes de higiene antes, durante e apds a realizagdo das atividades industriais.

- Os procedimentos de higienizagdo devem ser realizados regularmente e sempre que necessario,
respeitando-se as particularidades de cada setor industrial, de forma a evitar a contaminag¢do dos
produtos de origem animal.

- Os estabelecimentos devem possuir programa eficaz e continuo de controle integrado de pragas e
vetores.

- Ndo é permitido o emprego de substdncias ndo aprovadas pelo érgao regulador da saude para o
controle de pragas nas dependéncias destinadas a manipulacdo e nos depdsitos de matérias-primas,
produtos e insumos.

- Quando utilizado, o controle quimico deve ser executado por empresa especializada e por pessoal
capacitado, conforme legislacdo especifica, e com produtos aprovados pelo 6rgdo regulador da saude.

- Para o desenvolvimento das atividades industriais, todos os funcionarios devem usar uniformes
apropriados e higienizados.

- Os funcionarios que trabalhem na manipulacdo e, diretamente, no processamento de produtos
comestiveis devem utilizar uniforme na cor branca ou outra cor clara que possibilite a facil visualizacdo
de possiveis contaminacoes.

- E proibida a circulagdo dos funcionarios uniformizados entre areas de diferentes riscos sanitarios ou
fora do perimetro industrial.

- Os funciondrios que trabalhem nas demais atividades industriais ou que executem fun¢bes que
possam acarretar contaminagdo cruzada ao produto devem usar uniformes diferenciados por cores.

- Os funciondrios envolvidos de forma direta ou indireta em todas as atividades industriais devem
cumprir praticas de higiene pessoal e operacional que preservem a inocuidade dos produtos.

- Deve ser prevista a separagdo de areas ou a definicdo de fluxo de funcionarios dos diferentes setores
nas areas de circulagdo comum, tais como refeitérios, vestiarios ou areas de descanso, entre outras, de
forma a prevenir a contaminacdo cruzada, respeitadas as particularidades das diferentes classificacdes
de estabelecimentos.

- Os funcionarios que trabalhem em setores onde se manipule material contaminado, ou onde exista
maior risco de contaminacdo, ndo devem circular em areas de menor risco de contaminacdo, de forma
a evitar a contaminacao cruzada.

- Sdo proibidos o consumo, a guarda de alimentos e o depdsito de produtos, roupas, objetos e materiais
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estranhos as finalidades do setor onde se realizem as atividades industriais.

- E proibido fumar nas dependéncias destinadas a manipulacdo ou ao depdsito de matérias-primas, de
produtos de origem animal e de seus insumos.

- O Consorcio Publico CIMAG determinard, sempre que necessario, melhorias e reformas nas
instalagdes e nos equipamentos, de forma a manté-los em bom estado de conservagdo e
funcionamento, e minimizar os riscos de contaminagao.

- As instalagdes de recepgao, os alojamentos de animais vivos e os depdsitos de residuos industriais
devem ser higienizados regularmente e sempre que necessario.

- E proibido o uso de utensilios que, pela sua forma ou composi¢do, possam comprometer a inocuidade
da matéria-prima ou do produto durante todas as etapas de elaboragdo, desde a recepg¢do até a
expedicdo, incluido o transporte.

- O responsavel pelo estabelecimento deve implantar procedimentos para garantir que os funcionarios
gue trabalhem ou circulem em dreas de manipula¢do ndo sejam portadores de doengas que possam
ser veiculadas pelos alimentos.

- Deve ser apresentada comprovagao médica atualizada, sempre que solicitada, de que os funciondrios
ndo apresentam doencgas que os incompatibilizem com a fabricagdo de alimentos.

3.5. Inocuidade, Identidade e Qualidade dos Produtos

Inocuidade, identidade e Qualidade dos Produtos de acordo com a portaria n2 672/2024, para aderir ao
SISBI-POA, os Servigos/drgdos dever planejar e executar analises microbioldgicas e fisico-quimicas da dgua
de abastecimento e de produtos, e demais testes que facam necessarios que se facam necessarios A
verificacdo da conformidade dos produtos e processos produtivos. O SIM/CIMAG acompanha a execugdo
do cronograma anual de andlises bem como os resultados, os quais sdo também consolidados em planilhas
e mantidos como registros auditaveis. Em caso de resultados fora dos parametros, as ac¢oes fiscais sdo
adotadas a critério da fiscalizacdo. As amostras de produtos acabados sdo coletadas e enviadas aos
laboratérios credenciados no MAPA para a realizagdo de analises fisico-quimicas. A frequéncia minima
anual de avaliagdo é de uma amostra por categoria de produto produzido. A resolucdo N°005/2021 ,
prevé a realizacdo de coleta de amostras de agua do estabelecimento, de matérias-primas,
ingredientes e produtos para analises fiscais (analises fisico-quimicas e microbioldgicas, em laboratdrio
oficial, credenciado ou habilitado dos produtos registrados pelas empresas, de acordo com o estabelecido
em legislacOes especificas). As andlises consistem no controle realizado por autoridades competentes do
SIM/CIMAG, desde a coleta das amostras, assim como encaminhamento ao laboratério, interpretacdo dos
resultados e aplicacdo das penalidades, quando necessario.

O procedimento da coleta, o nimero e a quantidade das amostras necessarias a realizacdo dos exames e
pericias se pautara nos métodos oficiais, informados pelo laboratdrio responsavel pela execugdo da analise,
bem como na metodologia definida em normas especificas pelo MAPA. Os parametros analisados sdo
aqueles definidos, publicados no anudrio do MAPA, no site https://www.gov.br/agricultura/pt-
br/assuntos/inspecao/ produtos- animal/analises-laboratoriais- anudrios-programas, sendo observado o
tipo de produto. O controle do registro de formulacdo dos produtos é realizado para evitar adulteracGes
guanto aos ingredientes e matérias-primas utilizadas na fabricacdo. O estabelecimento é responsavel por
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informar ao SIM/CIMAG as informacdes relativas a sua producdo, no momento do registro de seus
produtos, por meio do documento “Formulario de registro de rétulo/produto de origem animal”, no qual
é descrito o Memorial Descritivo da Fabricacdo do Produto, acompanhado do Alvara Sanitario da empresa
fabricante da embalagem (quando for o caso). Adicionalmente, a coordenacdo do SIM/CIMAG orienta as
empresas sobre como devem inserir os dados de seus produtos no SGE e é responsavel por conferir se o
cadastro esta correto e se corresponde ao aprovado. O controle das analises laboratoriais de cada produto
produzido nos estabelecimentos serd verificado, conforme cronograma de verificagdo dos programas de
autocontrole (PAC) do SIM/CIMAG (conforme discriminado no item 4 deste Programa de Trabalho). A
formulacdo deve ser a mesma que foi aprovada pelo SIM/CIMAG. O PAC de formulacdo de produtos e
combate a fraude é verificado conjuntamente com os outros métodos de controle do estabelecimento, tais
como relatérios mensais de recebimento de matéria-prima, relatdrios de produgao mensal e expedi¢do
(Anexos I). A quantidade de matéria-prima adquirida e a quantidade de produto expedido sdo verificados.
A afericdo do peso é outra verificagdo realizada conforme cronograma de verificagdo dos PAC, sendo
utilizada somente em produtos com peso liquido pré-medido. No minimo 5 (cinco) amostras de um mesmo
produto sdo pesadas, sendo confrontados se o peso descrito condiz com o verificado. Toda a andlise de
produtos se pautara no atendimento as diretrizes do MAPA, de acordo com os Regulamentos Técnicos de
Identidade e Qualidade (RTIQ). Produtos sem RTIQ e sem diretriz estabelecida pelo MAPA de
estabelecimentos registrados no SIM/CIMAG aderidos ao SISBI deverdo ser incluidos no e-SISBI pelo
representante legal do estabelecimento para que seja solicitada a diretrizao MAPA via sistema. O sistema
e-SISBI por meio do produto padronizado selecionado identifica se o produto é regulamentado ou nao,
devendo ser observado o atendimento ao regulamento técnico especifico do produto publicado pelo
MAPA, (disponivel em: https://www.gov.br/agricultura/pt-br/assuntos/suasa/regulamentos-tecnicos-de-
identidade-e-qualidade-de-produtos-de-origem-animal-1/regulamentos-tecnicos-de-identidade-e-
gualidade-de-produtos-de-origem-animal ). Adicionalmente, o atendimento.

Nas vistorias in loco sao verificadas as temperaturas da matéria prima, de etapas do processo produtivo e
do produto acabado (que deve ser expedido na temperatura indicada na rotulagem, conforme aprovado
pelo SIM/CIMAG). Quando se trata do estabelecimento de abate, sdo conferidos documentos referentes a
inspecdo ante mortem e post mortem (normas referentes ao bem-estar animal, documentacdo de
transporte e recebimento dos animais, inspecdo das linhas de abate e verificagdo das carcacas para
expedicdo); quanto as e unidade de beneficiamento de produtos cadrneos, sdo conferidos documentos
referentes as matérias primas, aos ingredientes manipulados e aos carimbos e rétulos com suas respectivas
nomenclaturas. Outrossim, tanto no abatedouro quanto nas unidades de beneficiamento de carnes e
produtos carneos, a verificacdo de possivel fraude é realizada pela inspecdo, por meio das andlises
laboratoriais em produtos cdrneos, a fim de se verificar a adicdo de aditivos ou ingredientes que ndo
constam na formulagdo apresentada ao SIM/CIMAG ou ndo fazem parte do RTIQ (Regulamento de
Identidade e Qualidade) do produto (por exemplo: adi¢do excessiva de nitrito ou nitrato; dcido sérbico e/ou
sorbato; amido). Todos os produtos registrados no escopo carnes e derivados s3o coletados (pelo menos
duas amostras) pelo fiscal responsavel as expensas do municipio, para avaliagcGes microbioldgicas e fisico-
guimicas completas. Sdo utilizados os parametros definidos e publicados no anudrio do MAPA
(https://www.gov.br/agricultura/pt-br/assuntos/inspecao/produtos-animal/analises-laboratoriais-
anuariosprogramas). O programa de prevenc¢do e combate a fraude do SIM/CIMAG, elabora anualmente o
cronograma de coleta de amostras para andlises de fraude. A primeira etapa para a elaboracdo deste
cronograma compreende analisar o estabelecimento industrializador de produtos de origem animal pelo
periodo de um ano apds seu registro junto ao SIM/CIMAG e concessdo do certificado provisério da
empresa. Ao final desse periodo de um ano, um dos critérios avaliados para a empresa receber seu registro
definitivo, é a verificacdo da qualidade e inocuidade dos seus produtos juntamente com a analise do
histérico do estabelecimento. Dessa maneira, todos os estabelecimentos registrados no SIM/CIMAG,
durante o periodo de doze meses devem cumprir os seguintes procedimentos: 1) Os estabelecimentos
devem apresentar ao servico de inspecdo as analises laboratoriais previstas em seus Programas de
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Autocontrole de todos os seus produtos registrados (a fim de se realizar o controle de qualidade e
inocuidade dos mesmos); 2) Os estabelecimentos estdo cientes que o SIM/CIMAG realizara mensalmente
as coletas, por amostragem, dos produtos registrados para submeté-los as andlises laboratoriais dos
padrdes microbioldgicos e fisico-quimicos, incluindo os padrdes de identificacdo de fraudes durante a
fabricacdo dos mesmos, aos padrées de qualidade e identidade contidos nos RTIQs, bem como os padroes
de inocuidade de todos os produtos. 3) Para elabora¢do do cronograma anual, com consequente, envio
mensal (ou sempre que necessario, como nos casos de atendimento a dendncias e/ou suspeita de fraudes)
dos produtos aos laboratérios credenciados, a coordenadora do SIM/CIMAG

A frequéncia de fiscalizagdo Oficial nos estabelecimentos sera caracterizada pelo Cdlculo de Produto de
maior Produgdao Anual média de cada estabelecimento Registrado. 12 - Os produtos fabricados pelos
estabelecimentos, atenderao os padrdes de nomenclaturas e categorias da tabela do oficial do MAPA para
Produto Padronizado Atualizado. 22 - O Critério que deveremos escolher a Frequéncia minima de
Fiscalizagao de verificagdo de um estabelecimento registrado no Servigo de Inspe¢do Municipal executado
pelo CIMAG sera de 01 ano, baseado no risco estimado ao estabelecimento. 32 - Serdo escolhidas 10 (dez)
empresas a serem fiscalizadas durante o ano, que serdo escolhidas através de sorteio. Esta quantidade
podera ser alterada de acordo com a demanda de novos Registros de empresas. Os estabelecimentos ndo
serdo informados previamente a respeito das datas de realizacdo das verificagdes. Nos casos em que o
servigo oficial encontrar indicios de que estas informag¢&es tenham sido divulgadas, a verificagdo podera ser
cancelada, evitando o comprometimento da acdo fiscal. 42 - O cronograma de fiscaliza¢des oficiais devera
ser elaborado sempre ao Ultimo més do ano. Todos os parametros dos produtos enviados ao laboratério
sdo submetidos as analises microbioldgicas, fisico-quimicas e de combate a fraude publicados no anudrio
do MAPA (https://www.gov.br/agricultura/pt-br/assuntos/inspecao/produtos-animal/analises-
laboratoriais-anuariosprogramas). O cronograma para o programa do SIM/CIMAG de analises e combate a
fraude econémica estd disponivel no Anexo VI deste Programa de Trabalho. Como ja mencionado
anteriormente, devido a impossibilidade da previsibilidade, as coletas de produtos suspeitos de fraude
alvos de denuncias ndo constam nesse cronograma. Outrossim, essas analises sdo acompanhadas pelo
servico de inspecdo, julgadas como ALTA PRIORIDADE, e o atendimento a denuncia, bem como a coleta dos
produtos suspeitos, realizados pela equipe fiscal do SIM/VGA deve acontecer de imediato ou o mais breve
possivel

4. Mecanismos de Controle e Melhorias Continuadas

4.1 .Mecanismos de Controle

Utilizamos os Procedimentos Operacionais Padronizados para todas as etapas da coleta, conforme
legislagdo vigente (MAPA, SISBI-POA)

As coletas somente serdo realizadas mediante cronograma com controle de data, locais, risco estimado,
realizado pelo Consdrcio CIMAG.

4.1.1 Coleta de Amostras

Existe um procedimento descrito na RESOLUCAO N° 005/2021 (ANEXO 1) em seu TITULO VIl e MODELOS DE
TERMO DE COLETA NO SEU ANEXO, porém incompleta. Para isso houve a necessidade de se complementar
com a RESOLUCAO CIMAG N2 051-2023 (ANEXO XXVI), que Regulamenta o procedimento padr3o de coletas
oficiais e envios de amostras para analises fisico-quimicas e microbioldgicas de alimentos e dgua de
abastecimento dos estabelecimentos registrados no Servigco de Inspecdo Municipal - SIM, certificados e
solicitacBes oficiais de analises.

As lista de cédigos para analises utilizada é conforme a Lista de Parametros Fisico- Quimicos e
Microbioldgicos para Produtos de Origem Animal Comestiveis e Agua de Abastecimento, disponiveis
em https://www.gov.br/agricultura/pt- br/assuntos/inspecao/produtos-animal/analises-laboratoriais-
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anuarios-programas, conforme escopo amostrado. Detalhes e planilhas utilizadas na IT 03 CIMAG

(ANEXO XIX).

4.1.2. Prevengao e Combate a Fraude Economica

Foi elaborado pelo Servico de Inspecdo e publicado pelo Consércio, uma RESOLUCAO CIMAG N2 052-
2023 (ANEXO XXVII), que estabelece o programa de combate a fraude em produtos de origem animal
do Servico de Inspe¢do Municipal - SIM, executado pelo Consércio Publico Intermunicipal
Multifinalitario da Microrregido do Circuito das AGUAS — CIMAG e a frequéncia das atividades.

Detalhes e planilhas utilizadas na IT 08 CIMAG (ANEXO XXVIII), onde na mesma cita que a frequéncia é

anual.

S3o elaborados anualmente cartilhas e folders orientativos, acdo importante para garantir a
inocuidade, qualidade e identidade dos alimentos.

4.1.3 Combate a Atividade Clandestina

Foi elaborado pelo Sl e publicado pelo Consércio, uma RESOLUCAO CIMAG N2 052- 2023 (ANEXO XXVII)
em seu ANEXO Il, onde estabelece O Programa De Combate A Clandestinidade em Produtos De Origem
Animal e a frequéncia das atividades. Sua frequéncia é anual como podera ser verificada na mesma.

Detalhes dos procedimentos e de planilhas utilizadas pelo Sl na IT 04 CIMAG (ANEXO XXIX), onde na
mesma cita que a frequéncia é anual.

Sao elaborados anualmente cartilhas e folders orientativos, acdo importante para garantir a inocuidade,
qualidade e identidade dos alimentos.

4.1.4 Habilitagao e desabilitagao de estabelecimentos ao SISBI

1-

O Estabelecimento registrado no Consdrcio SIM, cumprindo todos os requisitos e Regulamentos
técnicos de identidade e qualidade (RTIQ’S), normas do MAPA, faz solicitacdo formal ao
Consorcio SIM CIMAG de adesdo ao SISBI.

O Consoércio de Inspe¢do SIM CIMAG, de posse da solicitacdo, faz auditoria documental e
presencial (verificacdo in loco), de acordo com regulamentos e normas exigidas pelo Mapa.

O Estabelecimento atendendo os requisitos exigidos, € encaminhado através de relatério Técnico
e parecer com recomendacdo favoravel ao Mapa via E-SISBI , apds apreciacdao do mesmo, faz-se
a emissdo do Certificado — ANEXO VIII, habilitando o estabelecimento na plataforma.

O Estabelecimento é acompanhado por inspecdo periddica, afim de assegurar que cumpra com
as normas e regulamentos técnicos de identidade e qualidade (RTIQ’S), normas do mapa.

4.1.5 Supervisdes/Auditorias Internas

Atualmente o SIM/CIMAG realiza seus trabalhos de forma Executora, onde toda a equipe técnica
fica centralizada na Sede ou, quando de outro municipio, os servidores sdo delegados ao
Consorcio. O procedimento de Auditoria de Supervisdo é feito anualmente pela Coordenagao do
CIMAG. Estas sao divididas em duas etapas, uma no estabelecimento e outra na equipe do
SIM/CIMAG.


https://www.gov.br/agricultura/pt-br/assuntos/inspecao/produtos-animal/analises-laboratoriais-anuarios-programas
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As supervisoes realizadas sao planejadas anualmente através de um cronograma que fica na sede,
ou quando necessaria a intervencdo da Coordenacdo na fiscalizacdo de estabelecimentos
registrados.

Para esse procedimento utiliza-se o Relatério de Supervisdo em Estabelecimento (ANEXO IX) que
contempla todos os elementos dos programas de autocontrole.

Nos estabelecimentos sdo realizadas supervisdes em conjunto com o Médico Veterindrio Fiscal
da inspec¢do de acordo com o cronograma (ANEXO IX). Consiste em avaliar estruturalmente e
documentalmente as a¢des de fiscalizagdo do médico veterinario frente as ndo conformidades
existentes nos estabelecimentos.

Além disso, realiza-se a supervisdao nos trabalhos da equipe do Servico de Inspec¢do, onde sdo
verificadas outras agGes como: Aprovacdo de rétulos e processo de fabricagdo, aprovagao de
plantas, ac¢des fiscais do servidor diante dos desvios das ndo-conformidades, coleta de amostras,
acao de combate a clandestinidade, entre outros, conforme consta no Relatério de Supervisdo nos
Servidores do SIM/CIMAG (ANEXO XI). Apds a verificagdo e avaliagdo da execucdo e dos registros
implementados pelo Servigo de Inspec¢do, em relagdo aos requisitos, pode-se indicar:

e necessidade de apresentar plano de agdo para as adequagdes das ndo conformidades
e implementacao de melhorias;

e executa as a¢Bes conforme os requisitos do SIM/CIMAG, havendo oportunidade de
melhorias para as quais deve apresentar plano de agao;

e executatodas as a¢bes conforme os requisitos do SIM/CIMAG.

Diante do resultado ndo conforme, o Coordenador e o Fiscal Auditor, deverdo aguardar Plano de Acdo
do estabelecimento e da equipe de servidores do SIM/CIMAG que contemple a corre¢do de todas as
ndo conformidades apresentadas na aplicacdo das listas de verificagdes. O plano de a¢do podera ser
aprovado ou ndo pela equipe auditora (fiscal e coordenador). Este plano deve ser avaliado e
acompanhado pela equipe auditora (fiscal e coordenador), o qual deve verificar o cumprimento da
corregao das ndo conformidades apontadas na supervisao.

Frente aos resultados, a Coordenac¢do do SIM/CIMAG definira, em conjunto com as Equipe Técnica, os
procedimentos necessarios para a melhoria da qualidade do servico de inspecao realizado pelo CIMAG.

4.2 Melhorias Continuadas

4.2.1 Educagdo Sanitaria

Foi elaborado pelo Servigo de Inspecdo e publicado pelo Consércio, uma RESOLUCAO CIMAG N2 052-
2023 (ANEXO XXVII) em seu ANEXO Il, onde estabelece O Programa De Educagdo sanitaria em Produtos
De Origem Animal e a frequéncia das atividades. Sua frequéncia é anual como podera ser verificada na
mesma.

Detalhes dos procedimentos e de planilhas utilizadas pelo Servico de Inspecao na IT 04 CIMAG, onde
na mesma cita que a frequéncia é anual.

Sdo elaborados anualmente cartilhas e folders orientativos, acdo importante para garantir a
inocuidade, qualidade e identidade dos alimentos.
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4.2.2 Programa de Capacitagao

PROGRAMA DE CAPACITACAO

Segue programa de capacitacao a ser realizado no periodo de vigéncia do
Programa de trabalho:

PROGRAMA DE CAPACITACAO 2026

SEGUE PROGRAMACAO DE CAPACITACAO A SER REALIZADO NO
PERIODO DE VIGENCIA NO PROGRAMA DE TRABALHO 2026
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Obs: Aguardando abertura de novos cursos, para programagdo 2026, mantendo as de 2025.

4.2.3 Mitigacdo de conflitos de interesse

Para garantir a imparcialidade e a credibilidade das acdes do Servico de Inspec¢ao, sao adotadas medidas
preventivas e corretivas para evitar conflito de interesses que possam comprometer a integridade do
trabalho Técnico como:

Segregacdo: Os profissionais responsaveis pela inspe¢do ndo possuem vinculos pessoais, familiares ou
comerciais com os estabelecimentos:
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=  DaviSiqueira Chaves

=  Fernanda Romanelli Mota

=  Renata Ferrer Pereira Rocha
=  Maria Emilia Mendes Chaves
=  Marcus Felipe dos Santos

=  Willian Rafael Brasil Rocha

=  Jodo Bosco Mendes Da Costa

- ESTATUTARIO -30 HS
- CLT (Processo seletivo) -40HS
- CONTRATADO - 20 HS
- CLT - 04 HS
- COMISSIONADO - 40 HS
- ESTATUTARIO - 40 HS
- CONTRATADO - 08 HS

5. Relagdo de Estabelecimentos Interessados em Realizar Comércio Interestadual

N2

Nome ou Razdo Social

CNPJ ou CPF

N2 de Registro

. Classificagao
no Servico

Principais categorias|
de produtos

C

aique Mota Vieira Ltda

19.321.302/0001-90 | 028 Unidade

e derivados

beneficiamento de leiteffresco, queijo Minas frescal,

delQueijo maturado, queijo

Manteiga (derivados
Lacteos)

6 . Declaragdo

Declaro que as informagdes correspondem ao planejamento a ser executado pelo Servico de Inspec¢do
no periodo de execug¢do deste Programa de Trabalho, bem como, estou ciente da necessidade de manter
atualizados este documento e as informacgdes prestadas no Cadastro do e-SISBI, sobre este Servigo de
Inspecado, os estabelecimentos e os produtos registrados, sob risco de comprometer os procedimentos junto
ao Ministério da Agricultura e Pecudria para integragdo, ampliagdo de escopo, revogacdo de desabilitacdo ou
manutencdo da conformidade ao SISBI-POA deste Servico de Inspecdo.

7. Identificagdo do Responsavel e Data de Elaboragdo

8 . Anexos

Caxambu, 06 de abril de 2026.

govb

Documento assinado digitalmente

MARIA EMILIA MENDES CHAVES
Data: 06/04/2026 10:29:50-0300
Verifique em https://validar.iti.gov.br

Maria Emilia Mendes Chaves
Médica Veterinaria- CRMV-MG 2764
Fiscal Agropecudria- Coordenadora SIM-CIMAG-SISBI-POA
Portaria CIMAG N2 02/24.

ANEXO |- PLANILHA REGISTRO DO ESTABELECIMENTO - 2026 - Google Drive

PLANILHA REGISTRO DE ROTULOS - 2026 - Google Drive



https://drive.google.com/file/d/1NSjRkTuXcxTR96DQQlq5RTKWvh0Y4l3A/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1RgSwgMdfNXg__xaLXWZL5ZQ2EkZXRa_H/view?usp=sharing

PO
CiInNMA G

CONSORCIO INTERMUNICIPAL MULTIFINALITARIO DA MICRORREGIAO
DO CIRCUITO DAS AGUAS
CNPJ: 21.406.4517/00017-01
Av. Camilo Soares, 100 - CEP: 27440-000 - Caxambu/MG

MODELO MAPAS ESTATISTICOS - 2026 - Google Drive

ANEXO Il - Planilha controle protocolo de entrada de documentos - 2026 - Google Drive

Planilha controle protocolo de saida de documentos - 2026 - Google Drive

ANEXO Ill - Planilha de controle e programacdo de analises laboratoriais - 2026 - Google Drive

ANEXO IV - Planilha de controle do histdrico de infracGes - 2026 - Google drive

Relatdrio de Inspecdo para verificacdo de auto controle - 2026 - Google Drive

Planilha de abates - 2026 - Google drive

ANEXO V - Planilha de controle do histdrico de infracGes - 2026 - Google drive

Termo de auto de apreensdo - 2026 - Google Drive

Termo auto de Infracdo - 2026 - Google Drive

Termo de Interdicdo cautelar - 2026 - Google Drive

Termo de Desinterdicdo - 2026 - Google Drive

Termo de Vistoria - 2026 — Google Drive

ANEXO VI - Planilha de programacdo para o combate a fraude econémica — 2026 — Google Drive

ANEXO VIl - Requerimento de adesdo ao SISBI - 2026 - Google Drive

ANEXO VIl - Modelo Certificado adesdo E-SISBI - 2026 - Google Drive

ANEXO IX - Relatdrio de Supervisdo em Estabelecimento - 2026 - Google drive

ANEXO X - Termo de aceite dos laboratérios credenciados no Mapa - 2026 - Gloogle Drive

ANEXO Xl - Relatério de Supervisdo dos servidores do CIMAG - 2026 - Google Drive



https://drive.google.com/file/d/19VLxCJP5ocPspkMiZR1-iMStrtPJHSXG/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1kHyEfV9OwHFxFjgxEiY6SfC44enHmVWu/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1lvjESbl6Vk6f1LmHwEk2aLeGa60_lp_D/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1rxQzi-dw_VAmkAHN1KE1MDvmHorLMukO/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/13t2xivGIU8EN3cScRfsRu8x-hsUnXfo5/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1zxLBBICp4cvjPhP3LMyZaDaHJ2DSO6UQ/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1XFuD03YTK7O1zLXaPxN1laZ8v1m8tuLR/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/13t2xivGIU8EN3cScRfsRu8x-hsUnXfo5/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1UX0e3XECA0jGPxmhuHmexnbI19b702e_/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1nLV4gsEf7-BivJYY9RmecSlm9Px5k0By/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1dFQ3Q-OVziRYQDqQjn0810eG5VHoLHdv/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1dFQ3Q-OVziRYQDqQjn0810eG5VHoLHdv/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1YR-GE7iuamglOBXnzCZQ1OVePxlXf1JQ/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1p6b1lYkCO6U7x1tRlbfviuBLWnMCt0xQ/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1rCLsEo5NluSOoArMQAL4v-HOt9lJoNwv/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1femldZM0i3ZAFavlNzEmJr09vsJ43kls/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1WNJ3DR_angx43po-B_xjkyYWwMLTbIP3/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/18yC8nxqGF1RFcpvse2Ie5697vEeUQGIR/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1wV8pvAvGRn7eAmrmT3ZRM76aSd2vs68M/view?usp=sharing
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